
STIELPFANNEN/FLACH
IDEAL für Kurzgebratenes, Omeletts, Steaks…

BRATENTÖPFE
IDEAL für Saucengerichte, zum Schmoren und Braten

GARANTIESCHEIN

KASSEROLLEN/
SERVIERPFANNEN
Der Allrounder 
für den täglichen 
Gebrauch

www.ideal-guss.de   ·   ideal-guss@t-online.de

Garantie nach den gesetzlichen Bestimmungen  –  4 Wochen Rückgaberecht!
Auf die Planheit des Gussbodens gewähren wir –  10 Jahre Garantie!

Kaufdatum Artikel
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FISCHPFANNE
Praktisch: ovale Form 
für ganze Fische

 GAS ELEKTRO GLASKERAMIK HALOGEN SPÜLMASCHINENFEST INDUKTION

Mit den GS-Zeichen für geprüfte Qualität

PREMIUM-GUSSPFANNEN
für höchste Ansprüche – Made in Germany
Aus Bekenntnis zum Standort Deutschland werden unsere 
IDEAL Pfannen und Töpfe seit nunmehr 40 Jahren vom 
Guss bis zur Verpackung vor Ort gefertigt.

Unsere Produkte werden aus einer hochwertigen Aluminium-
legierung im Kokillenguss von Hand gegossen – absolut 
spannungsfrei. In einem hochtechnischen Verfahren werden 
bei ca. 20000 °C Titanoxyde in den Pfannenrohling auf-
gebracht und anschließend mit einer Keramikversiegelung 
verstärkt.

Aufgrund ständiger Weiterentwicklung und Kontrollen sind 
wir in der Lage, den hohen Qualitätsstandard dauerhaft zu 
gewährleisten.

QUALITÄT AUF EINEN BLICK 
�� langlebige, plasmagehärtete Titan-Hartgrundversiegelung 

�� dreifach keramisch verstärkt

�� hohe Abriebbeständigkeit 

�� hervorragender Antihafteffekt für fettfreies Braten 

�� 8-10 mm starke Böden mit außergewöhnlich langer 
 Hitzespeicherung

�� optimale Energieausnutzung – kein Verziehen der Böden

�� hitzebeständige Stiele und Deckel (200 °C) 
 und Seitengriffe (260 °C)

�� spülmaschinengeeignet

INDUKTION
Durch den vollfl ächig 
aufgebrachten 
Induktions-

boden erzielen Sie eine 
besonders schnelle und 
gleichmäßige Energieausnutzung.  
Induktionspfannen sind auf allen herkömmlichen Hallogen-, 
Ceran- und Elektroherden einsetzbar.

  Unsere Gusspfannen und -Töpfe werden aus bestem Material von   
 Hand gegossen. Sollten Sie eine berechtigte Beanstandung haben, 

schicken Sie die Pfanne oder den Topf mit diesem Garantieschein an 
d i e angegebene Adresse zurück. Der angegebene Mangel wird beseitigt oder 
Sie erhalten kostenlos Ersatz. Natürlicher Verschleiß und falsche Handhabung 
im Antihaft-Bereich sind von der Garantie ausgeschlossen.

IDEAL-GUSS
Wichlinghofer Markstraße 19 · 44265 Dortmund
Telefon (02 31) 427 13 29 · Telefax (02 31) 427 12 06

IDEAL-GUSS – KOCHEN MIT GENUSS PFLEGE UND HINWEISE

STIELPFANNEN/HOCH
IDEAL für Filettöpfe, Kurzgebratenes, Steaks…
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Bitte Rücksendungen freimachen. 
Unfrei geschickte Pakete werden
nicht angenommen.
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Vor dem ersten Gebrauch
Bitte zuerst etwas Öl in der IDEAL-Pfanne erwärmen und 
nach kurzer Zeit mit einem Papiertuch wieder ausreiben. 
Somit ist Ihre Pfanne küchenfertig.

Kochen
Die Pfanne kann sofort auf hoher Stufe erhitzt werden und 
sollte dann aber auf die gewünschte Heizstufe zurück ge-
schaltet werden. Die Hitzespeicherung ist außergewöhnlich 
lang.

Reinigung
Nach jeder Benutzung sollten die IDEAL Produkte mit 
warmen Wasser und Geschirrspülmittel gereinigt werden, 
damit sich keine Fettrückstände absetzen können. 

Hinweis
Alle Abbildungen ähnlich. 

Beachten Sie bei der Benutzung unserer Produkte auf Ihrem 
Ceranfeld, dass durch geringe Verschmutzungen (z.B. Salz 
o. Pfeffer) zwischen Pfanne und Ceranfeld Beschädigungen 
am Aluboden auftreten können. Heben Sie deshalb Pfannen 
und Töpfe immer beim Versetzen an. 

Bei zu starker Wärmezufuhr können Öle, Fette oder Bratgut 
verbrennen. Verwenden Sie daher die dafür zulässigen Tem-
peraturbereiche.

�� Butter und Margarine für niedrige Heizstufen ca. 160 °C

�� Bratöle und Bratfette für mittlere – hohe Heizstufen
 200° - 260 °C

�� Versiegelte Pfannen und Töpfe sind nicht zum Aufbewah-
 ren von Speisen geeignet.

Bei allen Gussprodukten entspricht die Versiegelung den 
Richtlinien des Bundesgesundheitsamtes.

 spülmaschinengeeignet

vollfl ächig 

gleichmäßige Energieausnutzung.  
Induktionspfannen sind auf allen herkömmlichen Hallogen-, 

 und Seitengriffe (260 °C)

vollfl ächig 

gleichmäßige Energieausnutzung

KASSEROLLEN/
SERVIERPFANNENSERVIERPFANNEN

STIELPFANNEN/HOCH

Artikel Best.-Nr. €/Stück
Guss-Bratpfanne, Ø 20 cm, 5 cm hoch 520 42,00
Guss-Bratpfanne, Ø 24 cm, 5 cm hoch 524 51,00
Guss-Bratpfanne, Ø 26 cm, 5 cm hoch 526 53,00
Guss-Bratpfanne, Ø 28 cm, 5 cm hoch 528 56,00
Guss-Bratpfanne, Ø 32 cm, 5 cm hoch 532 64,00

     Artikel Induktion Best.-Nr. €/Stück
Guss-Bratpfanne, Ø 20 cm, 5 cm hoch 1520 50,00
Guss-Bratpfanne, Ø 24 cm, 5 cm hoch 1524 60,00
Guss-Bratpfanne, Ø 26 cm, 5 cm hoch 1526 63,00
Guss-Bratpfanne, Ø 28 cm, 5 cm hoch 1528 66,00
Guss-Bratpfanne, Ø 32 cm, 5 cm hoch 1532 75,00

passende Glasdeckel Best.-Nr. €/Stück
Glasdeckel, Ø 20 cm 020 8,00
Glasdeckel, Ø 24 cm 024 9,00
Glasdeckel, Ø 26 cm 026 10,00
Glasdeckel, Ø 28 cm 028 11,00
Glasdeckel, Ø 32 cm 032 12,00

Artikel Best.-Nr. €/Stück
Guss-Kasseroll-Bratpfanne, Ø 20 cm, 8 cm hoch 720 45,00
Guss-Kasseroll-Bratpfanne, Ø 24 cm, 8 cm hoch 724 56,00
Guss-Kasseroll-Bratpfanne, Ø 28 cm, 8 cm hoch 728 62,00

     Artikel Induktion Best.-Nr. €/Stück
Guss-Kasseroll-Bratpfanne, Ø 24 cm, 8 cm hoch 1724 65,00
Guss-Kasseroll-Bratpfanne, Ø 28 cm, 8 cm hoch 1728 70,00

passende Glasdeckel Best.-Nr. €/Stück
Glasdeckel, Ø 20 cm 020 8,00
Glasdeckel, Ø 24 cm 024 9,00
Glasdeckel, Ø 28 cm 028 11,00

Artikel Best.-Nr. €/Stück
Guss-Bratentopf, Ø 20 cm, 9 cm hoch 920 48,00
Guss-Bratentopf, Ø 24 cm, 9 cm hoch 924 59,00
Guss-Bratentopf, Ø 28 cm, 10 cm hoch 928 66,00
Guss-Bratentopf, Ø 32 cm, 10 cm hoch 932 72,00

     Artikel Induktion Best.-Nr. €/Stück
Guss-Bratentopf, Ø 20 cm, 9 cm hoch 1920 58,00
Guss-Bratentopf, Ø 24 cm, 9 cm hoch 1924 72,00
Guss-Bratentopf, Ø 28 cm, 10 cm hoch 1928 78,00

passende Glasdeckel Best.-Nr. €/Stück
Glasdeckel, Ø 20 cm 020 8,00
Glasdeckel, Ø 24 cm 024 9,00
Glasdeckel, Ø 28 cm 028 11,00
Glasdeckel, Ø 32 cm 032 12,00

Artikel Best.-Nr. €/Stück
Guss-Bratenpfanne, Ø 24 cm, 7,5 cm hoch 824 56,00
Guss-Bratenpfanne, Ø 26 cm, 7,5 cm hoch 826 59,00
Guss-Bratenpfanne, Ø 28 cm, 7,5 cm hoch 828 62,00
Guss-Bratenpfanne, Ø 32 cm, 7,5 cm hoch 832 67,00

     Artikel Induktion Best.-Nr. €/Stück
Guss-Bratenpfanne, Ø 24 cm, 7,5 cm hoch 1824 67,00
Guss-Bratenpfanne, Ø 26 cm, 7,5 cm hoch 1826 70,00
Guss-Bratenpfanne, Ø 28 cm, 7,5 cm hoch 1828 72,00
Guss-Bratenpfanne, Ø 32 cm, 7,5 cm hoch 1832 77,00

passende Glasdeckel Best.-Nr. €/Stück
Glasdeckel, Ø 24 cm 024 9,00
Glasdeckel, Ø 26 cm 026 10,00
Glasdeckel, Ø 28 cm 028 11,00
Glasdeckel, Ø 32 cm 032 12,00

Artikel Best.-Nr. €/Stück
Fischpfanne
38 x 28 x 6 cm, Griff abnehmbar

260 69,00



GUSSPFANNEN UND TÖPFE 
IN PREMIUM-QUALITÄT

TITAN-CERAMIC VERSIEGELT
FÜR HÖCHSTE ANSPRÜCHE

QUADRATISCHE PFANNEN
Viel Platz für Schaschlik, Gemüsespieße, Schnitzel…

TÖPFE
IDEAL zum schonenden Garen

AUFLAUFFORMEN
Der Klassiker zum Backen und Überbacken

GRILLPFANNEN
IDEAL für Kurzgebratenes, 
Steaks, Filets…

IDEAL-GUSS
Wichlinghofer Markstraße 19
44265 Dortmund

Telefon (02 31) 427 13 29
Telefax (02 31) 427 12 06

ideal-guss@t-online.de

www.ideal-guss.de
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IDEAL-GUSS
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IDEAL-GUSS

Artikel Best.-Nr. €/Stück
Guss-Bratpfanne,  24 cm, 7 cm hoch, eckig 624 61,00
Guss-Bratpfanne,  26 cm, 9 cm hoch, eckig 926 65,00
Guss-Bratpfanne,  28 cm, 6,5 cm hoch,eckig 628 65,00
Guss-Bratpfanne,  28 cm, 7 cm hoch, eckig, 
Griff abnehmbar

328 69,00

Guss-Bratpfanne,  28 cm, 10 cm hoch, eckig 630 69,00

     Artikel Induktion Best.-Nr. €/Stück
Guss-Bratpfanne,  26 cm, 7 cm hoch, eckig 1626 70,00
Guss-Bratpfanne,  28 cm, 6,5 cm hoch, eckig 1628 75,00
Guss-Bratpfanne,  28 cm, 10 cm hoch, eckig 1630 80,00

passende Glasdeckel Best.-Nr. €/Stück
Glasdeckel, eckig,  24 cm 0624 10,00
Glasdeckel, eckig,  26 cm 0926 11,00
Glasdeckel, eckig,  28 cm 0628 12,00

Artikel Best.-Nr. €/Stück
Guss-Stielmilchtopf, Ø 18 cm, 11 cm hoch, 2 l 100 43,00
Guss-Kochtopf, Ø 16 cm, 9 cm hoch, 0,5 l 
mit Glasdeckel

116 45,00

Guss-Kochtopf, Ø 20 cm, 13 cm hoch, 2,5 l 
mit Glasdeckel

120 60,00

Guss-Kochtopf, Ø 24 cm, 13 cm hoch, 4 l, 
mit Glasdeckel

124 69,00

Guss-Kochtopf, Ø 28 cm, 13 cm hoch, 6,5 l, 
mit Glasdeckel

126 79,00

Guss-Kochtopf, Ø 28 cm, 17 cm hoch, 8,5 l, 
mit Glasdeckel

128 85,00

     Artikel Induktion Best.-Nr. €/Stück
Guss-Kochtopf, Ø 20 cm, 13 cm hoch, 2,5 l 1120 70,00
Guss-Kochtopf, Ø 24 cm, 13 cm hoch, 4 l 1124 75,00
Guss-Kochtopf, Ø 28 cm, 13 cm hoch, 6,5 l 1126 80,00
Guss-Kochtopf, Ø 28 cm, 17 cm hoch, 8,5 l 1128 83,00

passende Glasdeckel Best.-Nr. €/Stück
Glasdeckel, Ø 16 cm 016 6,00
Glasdeckel, Ø 18 cm 018 7,00
Glasdeckel, Ø 20 cm 020 8,00
Glasdeckel, Ø 24 cm 024 9,00
Glasdeckel, Ø 28 cm 028 11,00Glasdeckel, Ø 28 cm

Artikel Best.-Nr. €/Stück
Aufl aufform klein, 22 x 30 cm 085 26,00
Aufl aufform groß, 25 x 35 cm 086 30,00

Artikel Best.-Nr. €/Stück
Guss-Bräter, 32 x 20,5 x 7 cm, fl ach, 3 l
mit Glasdeckel

190 75,00

Guss-Bräter, 32 x 20,5 x 11 cm, 5 l
mit Glasdeckel

200 89,00

Guss-Bräter, 40 x 24 x 13 cm, 8 l
mit Glasdeckel

250 125,00

Guss-Bräter, 42 x 28 x 14 cm, 10 l
mit Glasdeckel

300 150,00

     Artikel Induktion Best.-Nr. €/Stück
Guss-Bräter, 32 x 20,5 x 11 cm, 5 l
mit Glasdeckel

1200 109,00

Guss-Bräter, 40 x 24 x 13 cm, 8 l
mit Glasdeckel

1250 150,00

Artikel Best.-Nr. €/Stück
Guss-Wok, Ø 32 240 79,00

     Artikel Induktion Best.-Nr. €/Stück
Guss-Wok, Ø 32 1240 91,00

passende Glasdeckel Best.-Nr. €/Stück
Glasdeckel passend 032 12,00
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Best.-Nr. €/Stück
Guss-Wok, Ø 32 240 79,00

Aufl aufform groß, Aufl aufform groß, 25 x 35 cm 086Aufl aufform groß, 25 x 35 cm 086

BRÄTER
IDEAL für Festtagsbraten und große Gefl ügel

WOK
IDEAL für asiatische Gerichte

0628

GRILLPFANNEN

Glasdeckel, eckig, 28 cm 0628Glasdeckel, eckig, 28 cm 0628

IDEAL für Kurzgebratenes, IDEAL für Kurzgebratenes, 

Artikel Best.-Nr. €/Stück
Guss-Grillpfanne,  26 cm, 6 cm hoch, 
eckig, Griff abnehmbar

426 64,00

Guss-Grillpfanne,  28 cm, 6 cm hoch, 
eckig, Griff abnehmbar

428 69,00

     Artikel Induktion Best.-Nr. €/Stück
Guss-Grillpfanne,  28 cm, 4 cm hoch, 
eckig, Griff abnehmbar

1428 75,00

passende Glasdeckel Best.-Nr. €/Stück
Glasdeckel, eckig,  26 cm 0926 11,00
Glasdeckel, eckig,  28 cm 0628 12,00Glasdeckel, eckig, 


